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. Ayam betutu

Babi guling

Basa genep

Laklak

Nasi campur Bali

Nasi jinggo

Nasi lawar

Rujak

Sate lilit

Serombotan
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: Makanan tradisional Bali yang dibuat dari ayam utuh

atau potongan ayam yang dilapisi bumbu dan
dipanggang atau dikukus dalam api sekam.

: Makanan khas Bali yang terbuat dari babi, pada bagian

perut diisi dengan bumbu dan sayuran, seperti
daun ketela pohon. Proses pembuatannya dengan
dipanggang sambil diputar-putar (diguling-gulingkan)
hingga matang dan ditandai dengan perubahan
warna kulit menjadi kecokelatan.

- Bumbu dasar kuliner khas Bali yang pembuatannya

menggunakan bahan-bahan, antara lain cabai besar,
cabai kecil, bawang merah, bawang putih, kunyit, jahe,
kencur, kemiri, pala, lengkuas, dan merica.

. Kue dadar kecil khas Bali yang terbuat dari tepung beras

yang ditaburi parutan kelapa dan lelehan gula Bali.

: Makanan khas bali yang terdiri atas nasi dan beragam

lauk, seperti sate lilit, sayur kangkung, telur rebus, lawar,
ayam betutu, dan sambal matah.

: Makanan khas Bali yang terdiri dari nasi, dengan lauk

seperti, tempe, telur rebus potong, mie goreng, sayur,
sambal, dan serundeng kelapa yang dibungkus dengan
daun pisang.

: Makanan khas Bali yang terdiri dari nasi dengan

campuran sayuran dan daging cincang yang dicampur
merata bersama bumbu kaya rempah.

: Makanan yang dibuat dari buah-buahan / sayuran yang

diiris / ditumbuk, kemudian diberi bumbu yang terdiri
dari asam, gula, cabai, garam.

. Varian sate asal Bali yang terbuat dari daging babi / ayam

/ ikan yang dicampur dengan parutan kelapa, santan,
jeruk nipis, bawang merah, dan merica. Daging cincang
yang telah berbumbu dilekatkan pada sebuah bambu atau
batang sereh.

: Kuliner tradisional Bali yang umumnya terdiri dari

kacang panjang, kangkung, terong, kecambah pendek,
dan kacang-kacangan yang disiram kelapa parut
berbumbu.
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